Fromage Garniture Plat Entrée

Dessert

Goiter

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.

Lundi 13 avril

Concombre vinaigrette
aux herbes

Steak hache

deveaujus

Pommes sautées

Tomme d'Auvergne

Compote de poires

fruﬁ
Madeleine
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Mardi 14 avril

Surimi et fromage
blanc a l'aneth

VOLARLE
FRANCAISE
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Julienne
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Emmental

Créme dessert Bio
Chocolat des Prés 30|5

B Yoourt bio vanille
Gaufrette chocolat
Sirolo
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Mercredi 15 avril

Salade de lentilles
dux petits Iégumes

Baguette béchamel
mozzdrella et pommes
de terre

Salade verte
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Salade de fruits frais

Pain
Fromo\ge
Fromage blanc sucré
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ine Vallee

soumanurs de Uindre

Semaine du 13 au 17 avril 2026 ALSH

Jeudi 16 avril

Salade de pommes de
terre & peti’cs pois

vz Sauté de beeuf

poivrons et olives

Fusilis

Buche de chévre

Riz du lait Bio
des Prés Jolj

Pain - beurre
Jus de fruits
FH Lait BIO

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées
et abattues en France, a ’exception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande.

Vendredi 17 avril

Salade croaton mimolette

et vino\igrette

\VIANDES
DE FRANCE
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Brocolis

Fromage
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Pain-beurre
Chocolat
Lait

Fait maison



