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o Chou blanc aux pommes, Salade de pates

N ) . . N .ps Salade verte,
£ vinaigrette moutarde miel Macédoine mayonnaise du surimi Paté de campadgne .

r mimolette et croutons
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Madelei Pai Biscuit Flan patissier el
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[ n n Compote poires au chocolat

S Compote pommes beurre . _ Fromage blanc

) _ Lait Fruit _

o lait 8| Fruit
Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 4&
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons wANDES/ Fait maison
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. pessinc|

cuisine.



