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Semaine du 30 mars au 03 avril 2026
Lundi 30 mars Mardi 31 mars Mercredi 01 avril Jeudi 02 avril Vendredi 03 avril
o Crépe Taboulé aux herb Y Concombre Salade
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E fourrée emmental Macédoine a la créme et ciboulette et mousse de chévre
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o Camembert Tomme blanche Véiche qui rit Bleu Fromage
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+ Compote Yaourt bio aromatisé . . . .
o P . i Gateau au yaourt Créme dessert Bio Fruit
o pommes bananes B Fraise des Prés Joly — ) _
0 s des Prés Jolj Vanille
(a]
Palmiers St Pain Madeleine GCateau o
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2 P Yaourt bio vanille Confiture By Yoourt bio i P
=) i Fromage oo feled i Lait
[ Fruit Lait Bio nature sucré )
o Compote pommes i i Fruit
Compote pommes fraise Jus de fruits
Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées /k
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons vmnnes/ Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races & viande. e

cuisine.





